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Технічне завдання

щодо придбання  машини для наповнення кондитерських виробів різними видами начинки 
Обладнання має відповідати таким вимогам:

1.Призначення:

- наповнення і дозування різними видами начинки кондитерських виробів, декорування кондитерських виробів;
2.Характеристики начинок:

-види начинок – креми, фруктові джеми, збиті вершки та інше;

-густина начинок, які використовуються в виробництві від 1,1 до 1,4 г/см³;

3.Характеристика виробів:

-вироби різного розміру та форми;

-доза начинки на один виріб, см3 – від 1 до 70 (регулювання);

4.Технічні характеристики, які повинне забезпечувати обладнання:

-продуктивність, цикл/год – до 1500;
-об’єм бункеру, л – 7-15;

5. Умови навколишнього середовища у приміщенні:

-температура повітря по сезонам: 

→літній - 24-34°С;

→зимовий -18-24°С;

-вологість  повітря – 45-65%;
6.Вимоги до конструкції і функціональних можливостей обладнання:

-види голок-насадок: 
→одиночна - діаметр та довжина носика 8*80 мм та 6*60 мм;

→подвійна - діаметр та довжина носика 6*50 мм;

-вимоги до голок насадок - край голок скошений на 30˚;
-наявність бункеру із нержавіючої сталі;
-режими дозування: 
→ручний (натискання рукою на важіль або ногою на педаль);

→напівавтоматичний;

→автоматичний;

-спосіб нагнітання - поршневий;

-висока точність дозування;
-можливість вибору режимів дозування;
-панель регулювання (керування) повинна забезпечувати роботу дозатора в режимах пульсуючому, безперервному, дозуванню по часу та величині дози.;
-передбачити запобіжні засоби (систему захисту);

-обладнання повинно бути ергономічним і естетичним;

-у комплект машини повинен входити пістолет із шлангом для начинення та декорування;

-конструкція повинна бути зручна для очищення, санітарно-гігієнічної обробки і експлуатації;

-матеріали з якої виготовляється обладнання:
1)деталі, які контактують з напівфабрикатом – сталь нержавіюча харчова (AISI304 (08Х18Н10, 12Х18Н9), AISI321 (12Х18Н10Т, 08Х18Н10Т, 08Х18Н10Г), AISI321H);

2)каркас, зовнішні захисні панелі – сталь нержавіюча харчова (AISI304 (08Х18Н10, 12Х18Н9));

3) інші деталі, вузли і конструкції – конструкційна сталь і інші конструкційні матеріали.

7. Додаткові вимоги:

-постачальник має надавати гарантію на обладнання (не менше 12-ти місяців);

-обладнання повинно мати висновки санітарно-епідеміологічної експертизи, сертифікати якості і відповідності, де буде вказано що сфера застосування – харчове виробництво;

-разом з обладнанням повинна надходити вся супутня документація (паспорт, інструкції з обслуговування і експлуатації, електросхеми і ін. необхідна документація, яка є визначальною при обслуговуванні даного обладнання на виробництві);

-машина для пакування має бути  вироблена в країнах Європейського союзу, які є провідними у виробництві обладнання даного типу зокрема Німеччина, Італія і ін., або вироблена у США або Японії;
-машина (обладнання)  може бути новою або бувшою у вжитку;

8. Критерії вибору:

-якість обладнання;

-ціна і термін постачання обладнання;

-наявність сервісного персоналу у постачальника/виробника і основних витратних матеріалів на складі;

-досвід постачання подібного обладнання відомим харчовим компаніям;

-можливість продемонструвати обладнання в роботі на своєму виробництві, чи на виробничих потужностях іншого клієнта;
-термін поставки до 20.08.2024р.;

9. Додаткова інформація:

-більш детально ознайомитися з умовами тендера і подати комерційну пропозицію можна через тендерний комітет, або за контактами:

→додаткова контактна особа: Кондратенко Станіслав;

→телефон: 0504907554;

→E-mail: s.kondratenko@bkk-kyiv.com;

Термін проведення тендеру: ___._______.2024р.
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